Maitre Artisan Fabricant

« Notre savor—rawve & volre Jervwe »

P.A. des Coteaux de Grand-Lieu
6 rue de la Borne Seize - 44830 Bouaye

(Accueil ouvert du mardi au vendredi, de 9h a 17h
Et le samedi de 9h a 12h, ou sur rendez-vous)

Tel. 02 40 26 80 06 - bossis.didier@wanadoo.fr

www.Bossis-Traiteur44.com

n www.facebook.com/Bossis. Traiteur

Nos Assortiments d’Amuse-Bouches

Grand Pain SUrprise (72 Sandwichs) .........eeeveerueeerrreiireeieesseesesesneesaesssssessenses 35.00 € piéce
Melon Surprise — environ 50 piques (en saison UNIGUEMENt) .......ccevvveerveeeeiinenns 22.00 € piece
Assortiment de Toasts (si moins de 100 PIECES) ....oevreeerieirrreeireeieesieeesieriresneens 1.00 € piece
Assortiment de Toasts (si plus de 100 PIECES) ..vvvvvieiivireereeiiiiieeeeeeeiiiaieeeeesinieas 0.85 € piece
MINECIUD AU THOM: . usmsnsasammm mmisaiss s s st s s A ssesse 0.90 € piece
Mini-Tortillas'aux: LEGUMES v vmimiaaiinnuiinisiimnituiasiny 0.70 € piéce
Roulé de Crépes au SAUMON ........cccceeervieneriierersirneessseresseesenesessssessnaesens 0.90 € piece
CONE AU FTOMAGE ...cvvevivieiieeieiietieeie ettt esaeaess e ssesaesaenes 0.95 € piéce
Mini-Wrap d’Avocat aux Crevettes ........cccvvveoeiriiieieeie e e 1.10 € piece
Mini-Wrap Vendéen (crudités, jambon de Vendée) ..........c..eeeeveeeeeiureiiivereeiinveeinnnnes 1.20 € piece
Bouchée de Saumon Maring a 'Aneth.........cccoieeiiiiiiiciiiiece i 1.50 € piece
Roulé de Truite aux Langoustings........... coccceeeneiiniiiiiisiiie i esiie s sianenn 1.50 € piéce
Bouton de Foie Gras, Gelée de Banuyls............cccooviiiiiiiiiiiiiiicciecieecins 1.50 € piece
Briochain au Saumon, Tomates Confites ...........ccccceeiiiiiiiiiiiiicceee, 1.50 € piece
Briochain au St Jacques et Lard FUME ..........cccooevviiiviiiiiiciiiieec e 1.50 € piece
Briochain au Filet de Canard Fumé, Compotée de Figues ..........cccceeneen. 1.50 € piece
Pique de Fromage et Confiture de Cerises NOIres ..........cccoevvevveeeerinnieeninn. 0.50 € piece
Mini-Brochette de Médaillon de Pintadeau aux Abricots...........cccocveeevrennnnn. 1.50 € piece
Mini-Brochette de Gambas au Chorizo .........ccccovoeiieviiieiieiciie e 2.00 € piece
Mini-Brochette de St Jacques au Citron Vert .........cooeevveiiiiiiiiciiiiiccees 2.00 € piece
Navette CrIdItES s i e o e I R e v i 1.20 € piece
AV e P OIS S O i R R TR 1.30 € piece
Navette VIANAE .........ooviiieiieeeieeceeee et 1.30 € piéce
Navette FrOMaGgE .....oouvvieeiiiiie e 1.30 € piece
Verring Passion BralCREUR. s sosssmssirsests oo sm s seiinis sovasssmaiassiinios 1.00 € piece
Cuillere de Mousse de Chévre au Miel ..........cccccviiiviiniiiiiiiccieciecie s 1.20 € piéce
Verrine de Légumes, Tiramis( au BasiliC .......c...cocovieiiiiiiieniinciiic e 1.20 € piéce
Verrine de Panna-Cotta, Tomates EPICEES ..........cccoviiiiiiiiiiiiiiiniiiicicce 1.20 € piece
Coupelle de DUO de SAUMON .......cccceeoriiiierieiiiriereresieeseesrsressaesseseasesneens 1.50 € piece
Créme de Chorizo et sa Tuile de Parmesan ...........ccccccvvveeeeiiieceieeeecieeeas 1.50 € piece

Commande minimum de 10 Piéces identiques




Formules

Pour 10 personnes minimum

Apéritives

Formule Apéritive 5.00 €/pers  Formule Apéritive 6.80 €/pers

a I'aneth
1 Verrine Passion Fraicheur
1 Roulé de Truite aux Langoustines
1 Bouton de Foie Gras,
gélée de Banyuls
* 1 Mini-Brochette de Médaillon
de Pintadeau aux abricots

* 1 Bouchée de Saumon mariné

« 2 Mini-Tortillas aux Légumes
* 2 Roulés de Crépes au Saumon
* 2 Mini-Céne au Fromage

Buffets Froids

Buffet Froid 8.20 €/pers  Buffet Froid

19.25 €/pers

« Verrine Salade Fraicheur
« 1/2 Saumon Gravlax, Créme
Safranée et Citron Confit

. Assortirhent de Crudités

» Plateau de 2 Viandes
(Porc/Poulet)

» Pain » 1/2 Opéra de Foie Gras et Joue de
* Chips Porc Confite Compotée d'Abricots
» Tartelette Pommé | « Plateau de 3 Viandes Froides
(Beeuf/Dinde/Bayonne)
; * Mesclun de Salade Verte
Buffet Froid 13.75 €/pers . Assortiment de Petits Pains

. Salades Composées au choix Gateau du Patissier au choix

+ Terrine de Campagne

» Plateau de 3 Viandes Froides
(Boeuf/Porc/Poulet)

* Chips
» Plateau de 3 Fromages
» Pain de Campagne
» 2 Mini-Desserts
(ou Gateau du Patissier + 0.80 €/pers.)

o

Buffet Froid 19.55 €/pers

» Verrine Salade de Crevettes aux
Agrumes et Passion
Terrine de St Jacques

Plateau de 3 Viandes Froides
(Beeuf/Dinde/Bayonne)

Mesclun de Salade Verte

. Plateau de 5/6 Fromages affinés
+ Assortiment de Petits Pains

» Gateau du Patissier au choix

Buffet Froid
|+ Salades Composées au choix
+ Maraichére de Tourteau au Curry

» Plateau de 2 Viandes
(Boeuf/Poulet)

Clafoutis de Légumes
Plateau de 3 Fromages
Pain de Campagne
2 Mini-Desserts
(ou Gateau du Patissier + 0.80 €/pers.)

16.45 €/pers

Prestations Supplémentaires

Cocktails-Dinatoires
avec ou sans ateliers
Cuisson sur place devant vos convives
Service de votre plat unique...
Nous consulter

Repas Chauds

Repas 9.20 €/pers

Pommes Grenailles
Plateau de 3 Fromages
Pain de Campagne
+ 2 Mini-Desserts

l « Jambon Braisé (30 pers. minimum)

Repas 10.90 €/pers

Plateau de 3 Fromages
Pain de Campagne
2 Mini-Desserts
(ou Gateau du Patissier + 0.80 €)

* Paélla

Repas 16.15 €/pers

« Panna-Cotta aux Gambas Grillées
« Jambon de Porcelet Sauce Aigre-
Douce - Flan de Patates Douces
Plateau de 3 Fromages
Pain de Campagne
Gateau du Patissier au choix
avec ou sans inscription

Pour 10 personnes minimum

Repas 17.20 €/pers

» Salades Composées au choix

* Porcelet R6ti (20 pers. minimum)
Gratin Dauphinois et Tomate
Provencale

» Plateau de 3 Fromages

« Pain de Campagne

* 2 Mini-Desserts
(ou Gateau du Patissier + 0.80 €)

Repas 23.70 €/pers

Verrine Salade Fraicheur au choix
« Marmitte de Colombo de Poissons
Tournedos aux 3 Volailles Sauce
Forestiere - Gratin Berrichon
Plateau de 5/6 Fromages Affinés
Assortiment de Petits Pains
» Gateau du Patissier au Choix
avec ou sans inscription

Menu Enfant 7.25 €/pers

» Terrine du Chef (80 g)
« Ré6ti de Dindonneau,

Pommes Sautées
» Tartelette Pommeé

Tarifs TTC dont TVA5.5 %

Location de Vaiselle (arendre non lavée)

Forfait a 2.15 €/pers.
(1 verre, 1 Grande assiette,
1 assiette a dessert,

1 jeu de couverts)

Forfait a 3.45 €/pers.

(1 flute, 2 verres, 2 Grandes assiettes,
1 assiette a dessert, 1 jeu de couverts

et 1 tasse)
Tarifs TTC dont TVA 10 %




Nos Produits a la Carte

Nos Entrées Nos Poissons a Réchauffer *
Plateau de Charcuteries : . L
(2 tr.saucisson sec, 2 tr. saucisson cuit, 2 tr. andouille, 1/2 jambon blanc) .................. 2.70 €/ pers. Sivpinetody L?C' P‘ommes Cf'«lrameh?ees """""""""""""""""""""" 6.90 €/ pers.
Farandole de Charcuteries - Merlu de nos Cotes a la Nantaise, Dariole de Courgettes................... 7.30 €/ pers.
(mini-rillaud, 1 tr. rosette, 1 tr. andouille, 1 tr. Bayonne, 1 r. réti de porc) .................... 3.40 €/ pers. E:\?ée;:eMz;ﬂ:: (‘1e|’IM§r alx L;.nggu'stllnes et COGUIIAEes. o e 8.50 €/ pers.
Terrine de Campagne ou Rillettes ou de Mousse de Canard (509.) ...........c.......... 0.80 €/ pers. ; poalin l'enne, Lo e It T 8.80 €/ pers.
Assortiment de Crudités au ChoiX (250 G.) ...vvevevrvreerecreremsensrssresisssensessesesenes 2.70 €/ pers. ikt d? ?andre, Ecrasede:Pommeside Tene ngeur MAARRssosisss 8.80 €/ pers.
. . Bar Grillé aux Asperges Vertes et Tomates Confites
Salades Composées au ChOiX (250 .) .....cvuuvuemvimmemianiissiesnsiinissssassesiessessensensss 4.00 €/ pers. Sl ChAEEINS B
Maraicherede ToUrteal AU GUITY...uxsussisssisavsssmissivssssismiisinsiionssimeiniss 420€/pers. || TTTTT T TTEImmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmmm—m—m———— ) PRIS.
Verrine de Salade de Crevettes Fraiches, Agrumes et Passion..............c.coceuenee. 440 €/ pers.
Salade Fraicheur Gourmande au choiX (250 g.) ....cvevveriveriisiiesieiesieres e 4.50 €/ pers. Chaque plat de poisson est servi en cassolette individuelle
Verrine de Salade Fraicheur Gourmande au choix (150 g.)......evrvereerisiermniiessennes 3.50 €/ pers. (*) Sous réserve d'arrivage
Entremet de Tomates Confites et Chantilly de Mascarpone .............ccoceveieecnn. 2.80 €/ pers.
Tetrine de SEIACHUES vt s e 3.20 €/ pers.
Panna-Cotta aux Gambas GrillBES ..........ccccvoviviiiviieeiiiieeceee e 3.80 €/ pers.
Entremet de SaUmON FUME BEAVOCAL ..............evvveoveeeeoseeeereeessesseessssseeesessssesenes 3.80 €/ pers. Nos Viandes a Réchauffer
Duo de Saumon au Fromage Frais ..........ccoiieninirnssieesisenssssieneaes 4.30 €/ pers.
Saumon Gravlax, Créme Safranée et Citron Confit.........c...coeorireerivriinsisiiereninne 6.00 €/ pers.
Tartare de Bar, Combava et PAmPIEMOUSSE.............oovvevveeeerseerersevsssreressererieeernns 7.10 €/ pers. Fliet deVolaille:a:la Creme, Pommes. Saulées: (portion enfant). »»:: 4.70 € /pers.
Opéra de Foie Gras et Joue de Porc Confite, Compotée d’Abricots.................... 4.90 €/ pers. Taurnedos awed Volallles:wanan, dnos; pintie) Saucs
Foie Gras de Canard MaiSON (BU POIAS) ...........c..eevereeerereeeeeermriesesseessseeresseeseeseeses 9.90 € /100g Forestiere Gratin Berrichon. .........c..coovvuveiiivenncnne. 7.00 € /pers.
Ballotin de Pintade Sauce Porto, Clafoutis de Légumes........... 8.10 € /pers.
Roulé de Pintade aux Légumes,
Clafoutis: Forestier...cumsisamininataeimaisimaig 9.90 € /pers.
Nos Entrées a Réchauffer Filet Mignon de Porc au Coéte de Grandlieu
Flan de Patates Douces..........ccccovevviviieiicieeiiieenennn. 7.70 € Ipers.
Jambon de Porcelet Sauce Aigre Douce
] F 15 (5= 1 B H o o ORSUes SOUOOpso oSN RSO OO 2.00 € piéce PUrEe POIre-CAISri oo 750 € Ipers.
BoUChEE A 1a REINE .....ceoovieeeeee e 3.85 € piéce Porcelet R6ti (20 & 40 pers.) Gratin Dauphinois
Tartelette de Foie Gras aux St Jacques et Figues Fraiches................ 4.90 € piece et Tomate Provengale ...........ccccoccevivieiericcinciiincecenss 9.90 € /pers.
Marmite de Rouget Provencale, Coulis de Poivrons Doux ................. 4.50 € piéce Porcelet R6ti ( + de 40 pers.) Gratin Dauphinois
Marmite de Colombo de Poissons (Cabillaud, St Jacques, Saumon) ........... 5.50 € piece et Tomate Provencale..............ccooeeeeeeeeeeeeeeeeeenn. 8.50 € /pers.
Marmite de la Mer (Truite, Bar, Encornet, MOUIES) .......oveeueiiveereieiiiresiecreeanns 7.20 € piéce Onglet de Veeau & I'Orange, Mousseline aux 3 Couleurs........... 8.60 € Ipers.
Commandes pour 10 personnes minimum Commandes pour 10 personnes minimum



Plats Uniques

Pain & Fromages

Pain de Campagne (1 boule tranchée pour 5 personnes).............c.eveevirviereeresveinens 0.75 €/ pers.
Assortiment de Petits Pains (rustique, campagne et céréales)............cooovveveriennnnn. 1.80€/les 3
Mesclun’de Salade Vere .. aimimanamsmims s s e 0.60 €/ pers.
(52 110 L R P T R 0.30 €/ pers.
Clafoutis de Légumes (a manger chaud ou froid)..........eeeeveirienrerieiereeerieresrennaes 1.00 €/ pers.
Plateau de 3 Fromages (50 g./pers. : Brie, Emmental, Tomme blanche)..................... 1.70 €/ pers.
Plateau de 5/6 Fromages AffiN€S (70 g./pers.) tu.cccvivvenieienievieniiie e 2.80 €/ pers.

Conditions de Vente

Colombo de Poulet (1 cuisse de Poulet, riz créole et quartier ananas réti).......... 5.30 €/ pers.
Tajine de poulet (1 cuisse de Poulet, semoule, légumes au miel safrané)............ 6.60 €/ pers.
Couscous (agneau, poulet, merguez, légumes et SEMOUlE).........c.veeeeevreeeennnen. 7.15 €/ pers.
Paélla (porc et poulet, riz aux légumes, chorizo et fruits de mer)..............cccveeeennn. 6.70 €/ pers.
Porc au Curry (morceaux échine, riz créole et quartier d'ananas roti).................. 5.60 €/ pers.
Jambalaya (jambon, saucisse, riz épicé aux légumes, gambas).........c...cceernnenn 9.90 €/ pers.
Jambon a I'Os Braisé (30 pers. minimum), Pommes Grenailles................ 4.90 €/ pers.
Porcelet Réti — Gratin Dauphinois et Tomate Provencale :
0 20 D) PErIONTIBS cvess sonnmasnernenss chormamsmersen s Shomnsenssn ot SROARSEANSN AW o SOARSENS 990€/ pers.
PIUS e 40 DOISONIIES .« vcsxssunsassssassnsssssosssasansssssosasinnasensnsssosasssvnsssssosarison 8.50 € / pers.
Viandes Froides
Jambon 2 FOSI(1-ranChe). . uusmsismmimisnimsmismsmmisnismaissisms 2.00 €/ pers.
Plateau @ PiCOrer 8 PIECES. .......couyieeiriiiicierieiriee e 5.30 € / pers.
(1/2 Boudin Antillais, 1 Mini-Rillaud, 2 tr. Andouille, 2 tr. Rosette,
1/2 Jambon Sec, 1 tr.. Réti de Porc, 1 Manchon de Poulet Roti)
Le plateau de 2 viandes au ChOIX...........coeririeiieiiieiinccce e 3.15 €/ pers.
Le plateau de 3 viandes au ChoiX......xuimmsmiiiiimanisniiiiam 4.50 €/ pers.

au choix : Roti de Dindonneau, R6ti de Porc, Réti de Boeuf,
1/2 Cuisse de poulet, Jambon Blanc, Jambon de Bayonne

(y compris mayonnaise et moutarde)

Desserts

MaACAION: s T e
Mini-Brochette de Fruits Frais ......c.ccciumeminnvemsaieiiiimmeeenes
Mini-Tartelette aux Fruits Frais............cccoiiiiinimiimmisiansimi.
MinizGatealNantalS: s sssismsmvesmmmmnsisssvommesmamsdsTsis
REAUCHONS SUCTEES . ciie v iyt sisrar s e st an bbb svssadiotia
Tartelette PoMMIE s msmsisismisrimmsmisisamiovavavsmsemmimisimingg
Moeglleux au ChOCOIAL...........cccereuiecsnssaitasmismsnnentonessnansssassossaseasiosnsseses
Tartelstte atix: Frults Frais:wmmm i
2 Mini-Desserts (12 Moelleux, 12 POMME).....vuereeeeeeeeeeeeeeeeeerereeeeeeeeeereeeseses
Gateau du Patissier a partager (avec ou sans inscription) :

Capitole, Fraisier (en saison), Craquant aux fruits rouges, Craquant des

lles, Exotique, Royal chocolat, Bahia, Poire-Caramel, Cachemire..................
Piece Montée (1€ ChOU).........ovueeeeeiiieieeeee e

0.90 € piece
0.95 € piece
0.95 € piece
0.95 € piece
1.00 € piéce
1.45 € piece
1.45 € piéce
2.40 € piece
2.05€ les2

2.85 € piece
1.50 € piece

Livraison Gratuite (suivant nos disponibilités) sur la commune de Bouaye si commande supé-
rieures a 250 euros (sinon forfait 25 euros)

Forfait de Livraison* : 45 euros pour toute livraison inférieure a 500 euros sur les communes
suivantes : Basse Goulaine, Bouguenais, Brains, Cheix en Retz, Couéron, Indre, La Chevro-
liere, La Montagne, Le Pellerin, Les Soriniéres, Nantes, Orvault, Pont St Martin, Port St Pere,
Rezé, St Aignan de Grand Lieu, St Herblain, St Jean de Boiseau, St Léger Les Vignes, St
Lumine de Coutais, St Mars de Coutais, Ste Pazanne, St Sébastien/loire, Sautron,
Sucé/Erdre, Vertou.

(*) ce forfait comprend le déplacement A/R et mise en place de votre repas
Frais de Livraison en dehors de ces communes : nous consulter

Les Plats et Matériels (hors vaisselle en location) seront rendus propres et en bon état, tout
matériel cassé, perdu et non lavé donnera lieu a facturation supplémentaire.

Tarif TTC par personne au 15/12/2017

et toujours nos 3 camions sur les marchés de la région :

Vente de Boucherie et Charcuteries Maison

Mardi Nantes-Jean Mace et les Américains & Rezé-Chateau
Mercredi  Thouaré -
Jeudi Bouguenais-Les Couéts, les Soriniéres & Nantes-Zo
Vendredi Rezé-Place du 8 Mai

Samedi  Vertou-centre & St Julien de Concelles
Dimanche Vertou-centre




